CODIGO FT: UESFToo FICHA TECNICA REFISAL SAL REFINADA APTA PARA CONSUMO HUMANO
Versién: 2
Fecha: 13/01/2026 ALIMENTOS

NOMBRE LEGAL DEL PRODUCTO ETYR{SPLTYY

NOMBRE COMERCIAL DEL NPy
PRODUCTO

PAIS Estados Unidos

ORIGEN Origen Mina

REGISTRO SANITARIO

s un producto de origen mina, obtenido a partir de la cristalizacién por evaporacién mecénica o Vacuum Pan de salinas terrestres. Es un sdlido cristalino, blanco, higroscépico y altamente

DESCRIPCION FiSICA
soluble en agua.

NN AL el N3l Cloruro de sodio, fluoruro de potasio, de potasioy (Ferrocianuro de sodio E-535).

Caracteristicas Organolepticas

CARACTERISTICA DESCRIPCION

Apariencia Sélido cristalino y blanco. Ausencia de material extrafio.
Aroma Inodoro, sin aromas extranos.
Sabor Salado. Caracteristico a sal.

Caracteristicas Fisicoquimicas

CARACTERISTICA UNIDADES FSPEC'F'CAC'QN ~ TECNICA
Min Max
Cloruro Sédico (base seca - o NaCl o ] oo
excluido
Yoduro mal-lka - 100 13n Selectivo
Fluoruro ma F-/ka - 15 13n Selectivo
ESPECIFICACIONES DE CONTROL Calcio ma Ca++/ka N/A N/A Absordién Atémica
Maanesio ma Ma++/ka N/A N/A Absorcién Atomica
Humedad %mjm N/A N/A Gravimetrfa
Otros insolubles en aqua %m/m N/A N/A Gravimetrfa
(E-535) NasFe(CN)6 majka - 10 Espectrofotometria
Sulfatos ma SO - -/ ka NIA NIA Espectrofotometria
ia M-20 9% m/m pasa N/A N/A Gravimetrfa
ia M-60 9% m/m pasa N/A N/A Gravimetrfa
ia M-70 9% m/m pasa N/A N/A Gravimetrfa
ia M-80 9% mim pasa N/A N/A Gravimetrfa
Recuentos 6gi
CARACTERISTICA UNIDADES ESPECIFICACION , TECNICA
Min Max
NIA | NIA N/A NIA NIA
TAMARNO DE RACION: 1/5, DE CUCHARADITA (3.5 g). CANTIDAD DE NUTRIENTES POR RACION:
APORTE POR
NUTRIENTE PORCION UNIDADES 9% DE VALOR DIARIO
Calorias o keal
Grasa Total o q
C Total o q
o a
VALOR NUTRICIONAL 588 mq
13 mq
001 mq
o mg

No es una fuente significativa de Calorias de la grasa, grasa saturada, Grasas Trans, Colesterol, Azicares, Fibra Dietaria, Vitamina A, Vitamina C, Calcio y Hierro.

Los porcentajes de los valores diarios estén basados en una dieta de 2000 calorias. Sus valores diarios pueden ser mayores o menores dependiendo de sus consumos caléricos.

CONTENIDO DE ALERGENOS  NCRECUIELS

CANTIDAD ENVASADA MATERIAL DEL EMPAQUE PRESENTACION
Primario undari
870ka Polipropileno N/A Jumbo Bag
850 ka Polipropileno N/A Jumbo Bag
500 kg Polipropileno N/A Jumbo Bag
50k Polipropilenc laminado N/A Saco
8olb Polipropilenc laminado N/A Saco
25kg Polipropilenc laminado N/A Saco
251b Polipropilenc laminado N/A Saco
EMPAQUE Y PRESENTACIONES 3kg Polietileno Fardo en polietileno Pacax 6
COMERCIALES 2kg Polietileno Fardo en polietileno Pacax 10
1kg Polietileno Fardo en polietileno Pacax 20
1kg Polietileno Fardo en polietileno Pacax21
5009 Polietileno Fardo en polietileno Pacax 25
1509 Polietileno Caia corrugada Cajax24
130q Polietileno Caia corrugada Cajax 24
159 Salero en Polietileno Caja corrugada Cajax 24
og Salero en Polietileno [ Bandeja de cartén | termoencogido Cajax12
s60g Salero en Polietileno [ Bandeja de cartén / termoencogido Cajax12
19 Sobre Caja e cartdn/ caja corrugada Caja de 12 cajas x 100 sobres
El codigo del lote ala 6n de de acuerdo con: Lugar de produccién-Planta-Afio-Dia juliano-Turno.Por ejemplo, para la codificacion en el sistema, el lote

quedaré registrado hasta el turno, con un méximo de siete caracteres alfanuméricos. Este cédigo iniciard con la letra “L", que identifica el lugar de produccién (Colombia ~ Betania), seguida de
Ia letra "E”, que corresponde ala planta de Empaque de sal . A continuacién, se incluiré el digito 5", correspondiente al afio 2025, seguido del dia juliano y el turno de fabricacién.

OTE PLANTA AR
IDENTIFICACION DEL LOTE L E 5
Adicionalmente, los digitos que aparecen después del slash (/) en el codificado fisico del producto a 6n de interna, relacionada con la

méquina de empaque o linea de llenado y el pais de comercializacién. Estos digitos no hacen parte del lote de entrega al cliente y se utilizan Gnicamente para el control y seguimiento interno
de los procesos.

Seglin CODEX STAN 1 - 1985 Numeral 4.7.1, VI y Resolucién 5109 del 29 de diciembre del 2005, por el cual se establece el reglamento técnico sobre los requisitos de rotulado o etiquetado que
VIDA UTIL deben cumplir los alimentos envasados y materias primas de alimentos para consumo humano. Numeral 5.6. Marcado de la fecha e instrucciones para la conservacidn, 5.6.3 (g); no se requeriré
la indicacién de la fecha de vencimiento y/o de duracién minima para: sal apta para consumo / sal de calidad alimentaria.

Resolucién 4242 de 1991 del ministerio de proteccién social, NTC 4423 Especias y Condimentos, Resolucién 5109 de 2005 Rotulado de alimentos, Resolucién 333 de 2011 Rotulado nutricional

LEGISLACION APLICABLE N
de alimentos

Para alimentos sélidos esparcir é sobre la superficie, para alimentos liquidos disolver y homogeneizar la mezcla. Use antes, durante o después de la preparacién de los
alimentos.

INSTRUCCIONES DE USO

CLIENTES POTENCIALES Institucional y Consumo masivo.

CLIENTES VULNERABLES Personas hipertensas.

Industria: No se espera un uso diferente, al especificado segun las instrucciones de uso. Es responsabilidad del cliente los efectos resultantes de un uso indebido. Tener en cuenta el fin previsto
del producto, no confundir con productos similares.
USOS NO ESPERADOS DEL
PRODUCTO C
onsumo humano: No se espera un uso diferente, al especificado segun las instrucciones de uso. Es responsabilidad del cliente los efectos resultantes de un uso indebido. Tener en cuenta el fin
previsto del producto, no confundir con productos similares.Apto para consumo humano.

El producto debe mantenerse en su envase original, bien cerrado y rotulado. Almacenar sobre estibas o tarimas, en un lugar fresco, seco y ventilado, protegido de la luz solar, la humedad y)
fuentes de calor. No reingresar producto previamente extraido del envase. Mantener separado de sustancias incompatibles como &cidos y oxidantes. Se recomienda una temperatura entre 15
°Cy 30 °Cy una humedad relativa inferior al 60 %.

CONDICIONES DE
ALMACENAMIENTO

La distribucién se realizard por transporte terrestre autorizado en vehiculos limpios, cubiertos y libres de contaminantes, evitando exposicién a lluvia, humedad o calor directo. La carga debe i
estibada sobre tarimas/estibas con sujecién adecuada para evitar desplazamientos, golpes o rupturas; no mezclar materiales incompatibles dentro del mismo vehiculo. La entrega garantiza la
ad del lote y envases cerrados.

CCONDICIONES DE MANEJO Y
TRANSPORTE

« Durante la manipulacién usar EPP basico (guantes, calzado de sequridad, gafas y tapabocas i hay polvo) y, en caso de derrame, recoger en seco y disponer conforme a la normativa vigente.
+ Noingerir ni inhalar el polvo.

« Evitar contacto con ojos y piel usando EPP bésico.

+ No mezclar con 4cidos, oxidantes u otras sustancias incompatibles.

+ Mantener alejado de la humedad, fuentes de calor, alimentos sin procesar y personal no autorizado.

+ No reutilizar envases ni reingresar producto extraido.

« Evitar que llegue a desagiies o fuentes de agua.

PRECAUCIONES Y
RESTRICCIONES

ATENCION DE EMERGENCIAS
Planta Betania: Km. 6 via Cajica - Zipaquird
SERVICIO AL CLIENTE.
CENTRO DE PRODUCCION Y EXPORTACIONES.
MEDELLIN
BNS S.A. Nit: 800-221-789-2
AA. 3005 Bogots, D.C
Colombia - Sur América
LA IMPRESION DE ESTE DOCUMENTO ES COPIA NO CONTROLADA DEL SISTEMA DE CALIDAD

INFORMACION DEL FABRICANTE




FICHA TECNICA REFISAL SAL REFINADA APTA PARA CONSUMO HUMANO

ALIMENTOS

NOMBRE LEGAL DEL PRODUCTO [ YS{SPYY

NOMBRE COMERCIAL DEL [,
PRODUCTO

Colombia/Venezuela

REGISTRO SANITARIO RSA-0031356-2024

£ un producto de origen mina, obtenido a partir de la cristalizacion por evaporacién mecanica o Vacuum Pan de salinas terrestres. Es un sélido cristalino, blanco, higroscdpico y altamente

DESCRIPCION FISICA
soluble en agua.

I UG L (e T YLl Cloruro de sodio, fluoruro de potasio, de potasioy (Ferrocianuro de sodio E-535).
Caracteristicas Organolepticas
CARACTERISTICA DESCRIPCION
Apariencia SGlido cristalino y blanco. Ausencia de material extrano.
Aroma Inodoro, sin aromas extrafios.
Sabor Salado. Caracteristicoa sal.
Caracteristicas Fisicoquimicas
CARACTERISTICA UNIDADES ESPECIFICACION - TECNICA
Min Max
Cloruro Sadico (base seca - [PR—— 000 - Carcolo
excluido
Yoduro ma l-/ka <o 100 16n Selectivo
Flvoruro maF-tka 180 220 T6n Selectivo
ESPECIFICACIONES DE CONTROL Calcio ma Ca++/ka - 1000 Absorcin Atémica
Maanesio ma Mat+/ka - 800 Absorcién Atomica
Humedad %m/m - 0.200 Gravimetria
Otros insolubles en aaua % mim - 1600 Gravimetrla
(E-20) NasFe(CN)6 marka - 10 Espect
Sulfatos ma 504 --/ka - 2800 Espec
ia M-20 % mim pasa 80.00 - Gravimetria
M-60 9% m/m pasa NIA NIA Gravimetrla
ia M-70 9% mim pasa - 2000 Gravimetria
M-80 9% m/m pasa NIA NIA Gravimetrla
Recuentos microbiolégicos
CARACTERISTICA UNIDADES ESPECIFICACIO n TECNICA
Min Max
N/A I N/A N/A /A
TAMANO DE RACION: 1/4 DE CUCHARADITA (2.5 g). CANTIDAD DE NUTRIENTES POR RACION:
APORTE POR
NUTRIENTE PORCION UNIDADES 9% DE VALOR DIARIO
o cal -
o q
Carbohidrato Total o q -
o q
VALOR NUTRICIONAL 588 mq -
13 ma -
.01 ma -
o mg

No es una fuente significativa de Calorfas de la grasa, grasa saturada, Grasas Trans, Colesterol, Azicares, Fibra Dietari

tamina A, Vitamina C, Calcioy Hierro.

Los porcentajes de los valores diarios estan basados en una dieta de 2000 calorfas. Sus valores diarios pueden ser mayores o menores dependiendo de sus consumos caldricos.

CONTENIDO DE ALERGENOS ~ [\CICUUEUTY

CANTIDAD MATERIAL DEL EMPAQUE PRESENTACION
Primario Secundario
8r0ka Polpropileno NIA Jombo Bag
850ka Polipropileno /A Jumbo Bag
so0ka Polipropileno NIA Jumbo Bag
oka laminad NA Saco
8ol Polipropileno laminado NIA Saco
25kg Polipropileno laminado N/A Saco
25lb I NIA Saco
EMPAQUE Y PRESENTACIONES 3ka Politilena Far Pacax6
COMERCIALES 2ka Polietileno Fard Pacax1o
1kg Polietileno Far Paca x 20
1ka Polietileno Fard Pacax21
s00q Polietileno Far Pacax 25
1500 Polietileno Caia corruaada Cajaxzs
1300 Polietileno Caia corrugada Cajax2s
1159 Salero en Polietileno Caja corrugada Cajox 24
0q Salero en Polietileno__| Bandeja de cartn / termoencogido Cajaxaz
<60g Salero en Polietileno | Bandeja de cartn / termoencogido Cajax1z
Sobre Cala de carton/ cals corrugada. Caja de 12 cajas x 100 sobres

19
El codigo del lote corresponde a la informacion de trazabilidad de acuerdo con: Lugar de produccion-Planta—Afo-Dia juliano-Turno.Por ejemplo, para la codificacion en el sistema, el lote
quedard registrado hasta el turno, con un méximo de siete caracteres alfanuméricos. Este cédigo iniciaré con la letra *L”, que identifica el lugar de produccién (Colombia ~ Betania), seguida de
la letra "E”, q ala planta de Empaque de sal . A 6n, se incluird el digito *s", correspondiente al afio 2025, seguido del dia julianoy el turno de fabricacién.

LOTE ARio DIA JULIANO RNO
IDENTIFICACION DEL LOTE L 5 281 1
Adicionalmente, los digitos que aparecen después del slash (/) en el codificado fisico del producto ainformacion de interna, relacionada con la

méquina de empaque o linea de llenado el pais de comercializacién. Estos digitos no hacen parte del lote de entrega al cliente y se utilizan nicamente para el controly seguimiento interno de
los procesos.

Segin CODEX STAN 1- 1985 Numeral 4.7.1, V1 y Resolucién 5109 del 29 de diciembre del 2005, por el cual se establece el reglamento técnico sobre los requisitos de rotulado o etiquetado que
VIDA UTIL deben cumplir los alimentos envasados y materias primas de alimentos para consumo humano. Numeral 5.6. Marcado de la fecha e instrucciones para la conservacion, 5.6.3 (g); no se requeriré
la indicacién de la fecha de vencimiento y/o de duracién minima para: sal apta para consumo / sal de calidad alimentaria

Cumple con el Decreto 0547 de 1996. Sal para consumo humano.Decreto 698 de 1998: por el cual se modifican los articulos 23 y 24 del decreto 0547 de 1996.Resolucién 9553 de 1988: Por la cual
se establece la identificacion a los empaques y envases de la sal para consumo

humano. Resolucién 4506 de 2013. Niveles maximos de contaminantes en los alimentos destinados al consumo humano. Resolucién 2671 de 2014. Por la cual se modifica la resolucién 4506 de
2013. Resolucion 810 del 2021: Por la cual se establece el reglamento técnico sobre los requisitos de rotulado o etiquetado nutricional que deben cumplir los alimentos envasados para consumo
humano.Resolucién 4506 de 2013: Niveles maximos de contaminantes en los alimentos destinados al consumo humano y Resolucién 2671 de 2014 Por la cual se modifica la resolucién 4506 de
2013.

LEGISLACION APLICABLE

Para alimentos sélidos esparcir homogéneamente sobre la superficie, para alimentos liquidos disolver y homogeneizar la mezcla. Use antes, durante o después de la preparacién de los

INSTRUCCIONES DE USO
alimentos.

CLIENTES POTENCIALES Institucional y Consumo masivo.

CLIENTES VULNERABLES Personas hipertensas.

Industria: No se espera un uso diferente, al especificado segun las instrucciones de uso. Es responsabilidad del cliente los efectos resultantes de un uso indebido. Tener en cuenta el fin previsto

del producto, no confundir con productos similares.
USOS NO ESPERADOS DEL
PRODUCTO

Consumo humano: No se espera un 2l i las instrucciones de uso. Es responsabilidad del cliente los efectos resultantes de un uso indebido.Tener en cuenta el fin
previsto del producto, no confundir con productos similares.Apto para consumo humano.

El producto debe mantenerse en su envase original, bien cerrado y rotulado. Almacenar sobre estibas o tarimas, en un lugar fresco, seco y ventilado, protegido de la luz solar, la humedad y|
fuentes de calor. No reingresar producto previamente extraido del envase. Mantener separado de sustancias incompatibles como acidos y oxidantes. Se recomienda una temperatura entre 15|
°Cy30°Cy una humedad relativa inferior al 60 %6.

CONDICIONES DE
ALMACENAMIENTO

La distribucién se realizaré por transporte terrestre autorizado en vehiculos limpios, cubiertos y libres de contaminantes, evitando exposicién a lluvia, humedad o calor directo. La carga debe i
estibada sobre tarimasfestibas con sujecin adecuada para evitar desplazamientos, golpes o rupturas; no mezclar materiales incompatibles dentro del mismo vehiculo. La entrega garantiza la
trazabilidad del lote y envases cerrados.

CCONDICIONES DE MANEJO Y
TRANSPORTE

+ Durante la manipulacién usar EPP bésico (guantes, calzado de seguridad, gafas y tapabocas si hay polvo) y, en caso de derrame, recoger en secoy disponer conforme ala normativa vigente.
+ Noingerir i inhalar el polvo.
« Evitar contacto con ojos y piel usando EPP bésico.

LTSN R I (N TES TN * No mezclar con écidos, oxidantes u otras sustancias incompatibles.

+ Mantener alejado de la humedad, fuentes de calor, alimentos sin procesar y personal no avtorizado.
+ Noreutilizar envases ni reingresar producto extraido.

« Evitar que llegue a desagiies o fuentes de agua.

ATENCION DE EMERGENCIAS,
Planta Betania: K. 6 via Cajicé - Zipaquira
SERVICIO AL CLIENTE.
e oY B T CENTRO DE PRODUCCION Y EXPORTACIONES.
MEDELLIN
BNS S.A. Nit: 800-221-789-2
A.A. 3005 Bogots, D.C.
Colombia - Sur América
LAIMPRESION DE ESTE DOCUMENTO ES COPIA NO CONTROLADA DEL SISTEMA DE CALIDAD




FICHA TECNICA REFISAL SAL REFINADA APTA PARA CONSUMO HUMANO

ALIMENTOS

NOMBRE LEGAL DEL PRODUCTO [ YS{SPYY

NOMBRE COMERCIAL DEL [,
PRODUCTO

Republica Dominicana

ORIGEN

REGISTRO SANITARIO

£ un producto de origen mina, obtenido a partir de la cristalizacion por evaporacién mecanica o Vacuum Pan de salinas terrestres. Es un sélido cristalino, blanco, higroscdpico y altamente

DESCRIPCION FISICA
soluble en agua.

I UG L (e T YLl Cloruro de sodio, fluoruro de potasio, de potasioy (Ferrocianuro de sodio E-535).
Caracteristicas Organolepticas
CARACTERISTICA DESCRIPCION
Apariencia SGlido cristalino y blanco. Ausencia de material extrano.
Aroma Inodoro, sin aromas extrafios.
Sabor Salado. Caracteristicoa sal.
Caracteristicas Fisicoquimicas
CARACTERISTICA UNIDADES ESPECIFICACION - TECNICA
Min Max
Cloruro Sdico (base seca - [PR—— S50 - Carcoo
excluido
Yoduro ma l-/ka 0 100 16n Selectivo
Fluoruro maF-/ka 200 250 18n Selectivo
ESPECIFICACIONES DE CONTROL Calcio ma Ca++/ka - 1000 Absorcin Atémica
Maanesio maMat++/ka - 800 Absorcién Atomica
Humedad %m/m - 02 Gravimetria
Otros insolubles en aaua % mim - 02 Gravimetrla
(E-20) NasFe(CN)6 marka - 10 Espec
Sulfatos ma 504 --/ka - 000 Espec
ia M-20 9% mim pasa 100 - Gravimetria
M-60 9% m/m pasa 25 - Gravimetrla
ia M-70 9% mim pasa NIA NIA Gravimetria
M-80 9% m/m pasa NIA NIA Gravimetrla
Recuentos microbiolégicos
CARACTERISTICA UNIDADES ESPECIFICACIO n TECNICA
Min Max
NIA | NIA NIA NIA N/A
TAMANO DE RACION: 1/4 DE CUCHARADITA (2.5 g). CANTIDAD DE NUTRIENTES POR RACION:
APORTE POR
NUTRIENTE PORCION UNIDADES 9% DE VALOR DIARIO
o cal -
o q
o q B
o q
VALOR NUTRICIONAL 588 mq -
13 ma -
.01 ma -
o mg

No es una fuente significativa de Calorfas de la grasa, grasa saturada, Grasas Trans, Colesterol, Azicares, Fibra Dietaria, Vitamina A, Vitamina C, Calcioy Hierro.

Los porcentajes delos valores diarios estan basados en una dieta de 2000 calorfas. Sus valores diarios pueden ser mayores o menores dependiendo de sus consumos caldricos.

CONTENIDO DE ALERGENOS ~ [\CECUUEITY

CANTIDAD MATERIAL DEL EMPAQUE PRESENTACION
Primario Secundario
8r0ka Polpropileno NIA Jombo Bag
850ka Polipropileno /A Jumbo Bag
so0ka Polipropileno NIA Jumbo Bag
oka laminad NA Saco
8ol Polipropileno laminado NIA Saco
25kg Polipropileno laminado N/A Saco
25lb I d NIA Saco
EMPAQUE Y PRESENTACIONES 3ka Politilena Far Pacax6
T 2ka Polietilen Fard Pacax1o
1kg Polietileno Far Paca x 20
1ka Polietileno Fard Pacax21
5004 Polietileno Far Pacax 25
1500 Polietileno Caia corruaada Cajaxzs
1300 Polietileno Caia corrugada Cajax2s
1159 Salero en Polietileno Caja corrugada Cajox 24
0q Salero en Polietileno__| Bandeja de cartn / termoencogido Cajaxaz
c60g Salero en Polietileno | Bandeja de cartn / termoencogido Cajax1z
1g Sobre Cala de carton/ cals corrugada. Caja de 12 cajas x 100 sobres

El codigo del lote corresponde a la informacion de trazabilidad de acuerdo con: Lugar de produccion-Planta—Afio-Dia juliano-Turno.Por ejemplo, para la codificacion en el sistema, el lote
quedard registrado hasta el turno, con un méximo de siete caracteres alfanuméricos. Este cédigo iniciaré con la letra *L”, que identifica el lugar de produccién (Colombia ~ Betania), seguida de
la letra "E”, q ala planta de Empaque de sal . A 6n, se incluird el digito *s", correspondiente al afio 2025, seguido del dia julianoy el turno de fabricacién.

LOTE PLANTA ) DIA JULIANO RNO
IDENTIFICACION DEL LOTE L E 5 281 1
Adicionalmente, los digitos que aparecen después del slash (/) en el codificado fisico del producto ainformacién de interna, relacionada con la

méquina de empaque o linea de llenadoy el pais de comercializacién. Estos digitos no hacen parte del lote de entrega al cliente y se utilizan nicamente para el controly seguimiento interno de
los procesos.

Segin CODEX STAN 1- 1985 Numeral 4.7.1, V1 y Resolucién 5109 del 29 de diciembre del 2005, por el cual se establece el reglamento técnico sobre los requisitos de rotulado o etiquetado que
VIDA UTIL deben cumplir los alimentos envasados y materias primas de alimentos para consumo humano. Numeral 5.6. Marcado de la fecha e instrucciones para la conservacion, 5.6.3 (g); no se requeriré
la indicacién de la fecha de vencimiento y/o de duracién minima para: sal apta para consumo / sal de calidad alimentaria

Basado en la norma NORDOM 14, Sal de calidad alimentaria Especificaciones 3ra revisidn 2001y en el decreto N° 528-01 que aprueba el reglamento general para control de riesgos en alimentos
R NCT P SN[ TR ) bebidas en la Repiblica Dominicana.
Cumple con la norma CX STAN 150 - Adoptado en 198s; Revision 1997; 2012; Enmendado en 1999; 2001; 2006

Para alimentos sélidos esparcir homogéneamente sobre la superficie, para alimentos liquidos disolver y homogeneizar la mezcla. Use antes, durante o después de la preparacién de los

INSTRUCCIONES DE USO
alimentos.

CLIENTES POTENCIALES Institucional y Consumo masivo.

CLIENTES VULNERABLES Personas hipertensas.

Industria: No se espera un uso diferente, al especificado segun las instrucciones de uso. Es responsabilidad del cliente los efectos resultantes de un uso indebido. Tener en cuenta el fin previsto

del producto, no confundir con productos similares.

USOS NO ESPERADOS DEL
ERCDUCO Tener en cuenta el fin

Consumo humano: No se espera un ,a las instrucciones de uso. Es responsabilidad del cliente los efectos resultantes de un uso indebi
previsto del producto, no confundir con productos similares.Apto para consumo humano.

El producto debe mantenerse en su envase original, bien cerrado y rotulado. Almacenar sobre estibas o tarimas, en un lugar fresco, seco y ventilado, protegido de la luz solar, la humedad y|
fuentes de calor. No reingresar producto previamente extraido del envase. Mantener separado de sustancias incompatibles como acidos y oxidantes. Se recomienda una temperatura entre 15|
°Cy30°Cy una humedad relativa inferior al 60 %6.

CONDICIONES DE
ALMACENAMIENTO

La distribucién se realizara por transporte terrestre autorizado en vehiculos limpios, cubiertos y libres de contaminantes, evitando exposicién a lluvia, humedad o calor directo. La carga debe i
estibada sobre tarimasfestibas con sujecién adecuada para evitar desplazamientos, golpes o rupturas; no mezclar materiales incompatibles dentro del mismo vehiculo. La entrega garantiza la
trazabilidad del lote y envases cerrados.

CCONDICIONES DE MANEJO Y
TRANSPORTE

+ Durante la manipulacién usar EPP bésico (guantes, calzado de seguridad, gafas y tapabocas si hay polvo) y, en caso de derrame, recoger en secoy disponer conforme a la normativa vigente.
+ Noingerir niinhalar el polvo.

« Evitar contacto con ojos y piel usando EPP bésico.

LTSN R I (TSR * No mezclar con écidos, oxidantes u otras sustancias incompatibles.

+ Mantener alejado de la humedad, fuentes de calor, alimentos sin procesar y personal no avtorizado.

+ Noreutilizar envases ni reingresar producto extraido.

+ Evitar que llegue a desagiies o fuentes de agua.

ATENCION DE EMERGENCIAS,
Planta Betania: K. 6 via Cajicé - Zipaquira
SERVICIO AL CLIENTE.
CENTRO DE PRODUCCION Y EXPORTACIONES,
MEDELLIN
BNS S.A. Nit: 800-221-789-2
A.A. 3005 Bogots, D.C.
Colombia - Sur América
LAIMPRESION DE ESTE DOCUMENTO ES COPIA NO CONTROLADA DEL SISTEMA DE CALIDAD

INFORMACION DEL FABRICANTE




FICHA TECNICA REFISAL SAL REFINADA APTA PARA CONSUMO HUMANO

ALIMENTOS

NOMBRE LEGAL DEL PRODUCTO [ YS{SPYY

NOMBRE COMERCIAL DEL [,
PRODUCTO

Puerto Rico

ORIGEN

REGISTRO SANITARIO

£ un producto de origen mina, obtenido a partir de la cristalizacion por evaporacién mecanica o Vacuum Pan de salinas terrestres. Es un sélido cristalino, blanco, higroscdpico y altamente

DESCRIPCION FISICA
soluble en agua.

I (LI VG LIRS Cloruro de sodio, fluoruro de potasio, de potasioy (Ferrocianuro de sodio E-535).

Caracteristicas Organolepticas

CARACTERISTICA DESCRIPCION

Apariencia Sdlido cristalino y blanco. Ausencia de material extrafio.

Aroma Inodoro, sin aromas extrafios.

Sabor. Salado. Caracteristico a sal.

Caracteristicas Fisicoquimicas

CARACTERISTICA UNIDADES ESPECIFICACION - TECNICA
Min Max
Cloruro Sdico (base seca - [PR—— o ] Carcolo
excluido
Yoduro mal-ka - 100 T6n Selectivo
Flvoruro maF-lka - 16 Ton Selectivo
ESPECIFICACIONES DE CONTROL Cakio ma Ca++lka NIA NIA Absorcidn Atémica
Magnesio maMa++/ka N/A N/A Absorcién Atémica
Humedad % mim NIA NIA Gravimetria
Otros insolubles en aaua % mim N/A N/A Gravimetrla
(E-20) NasFe(CN)6 marka - 10 Esped
Sulfatos maSO0s--/ka NIA NIA Espect
ia M-20 % mim pasa NIA NIA Gravimetria
M-60 9% m/m pasa NIA N/A Gravimetrla
iaM-70 % mim pasa NIA NIA Gravimetria
M-80 9% m/m pasa NIA NIA Gravimetrla
Recuentos microbiolégicos
CARACTERISTICA UNIDADES ESPECIFICACIO n TECNICA
Min Max
NIA | NIA NIA NIA N/A
TAMANO DE RACION: 1/4 DE CUCHARADITA (2.5 g). CANTIDAD DE NUTRIENTES POR RACION:
APORTE POR
NUTRIENTE PORCION UNIDADES 9% DE VALOR DIARIO
o cal -
] q
o q 5
] q
VALOR NUTRICIONAL 588 mq -
13 ma 5
.01 ma 5
o mg

No es una fuente significativa de Calorfas de la grasa, grasa saturada, Grasas Trans, Colesterol, Azicares, Fibra Dietaria, Vitamina A, Vitamina C, Calcioy Hierro.

Los porcentajes delos valores diarios estan basados en una dieta de 2000 calorfas. Sus valores diarios pueden ser mayores o menores dependiendo de sus consumos caldricos.

CONTENIDO DE ALERGENOS ~ [\CECUUEITY

CANTIDAD MATERIAL DEL EMPAQUE PRESENTACION
Primario Secundario
8r0ka Polpropileno NIA Jombo Bag
850ka Polipropileno /A Jumbo Bag
so0ka Polipropileno NIA Jumbo Bag
oka laminad NA Saco
8ol Polipropileno laminado NIA Saco
25kg Polipropileno laminado N/A Saco
25lb I d NIA Saco
EMPAQUE Y PRESENTACIONES 3ka Politilena Far Pacax6
T 2ka Polietilen Fard Pacax1o
1kg Polietileno Far Paca x 20
1ka Polietileno Fard Pacax21
5004 Polietileno Far Pacax 25
1500 Polietileno Caia corruaada Cajaxzs
1300 Polietileno Caia corrugada Cajax2s
1159 Salero en Polietileno Caja corrugada Cajox 24
0q Salero en Polietileno__| Bandeja de cartn / termoencogido Cajaxaz
c60g Salero en Polietileno | Bandeja de cartn / termoencogido Cajax1z
1g Sobre Cala de carton/ cals corrugada. Caja de 12 cajas x 100 sobres

El codigo del lote corresponde a la informacion de trazabilidad de acuerdo con: Lugar de produccion-Planta—Afio-Dia juliano-Turno.Por ejemplo, para la codificacion en el sistema, el lote
quedard registrado hasta el turno, con un méximo de siete caracteres alfanuméricos. Este cédigo iniciaré con la letra *L”, que identifica el lugar de produccién (Colombia ~ Betania), seguida de
la letra "E”, q ala planta de Empaque de sal . A 6n, se incluird el digito *s", correspondiente al afio 2025, seguido del dia julianoy el turno de fabricacién.

LOTE PLANTA ) DIA JULIANO RNO
IDENTIFICACION DEL LOTE L E 5 281 1
Adicionalmente, los digitos que aparecen después del slash (/) en el codificado fisico del producto ainformacién de interna, relacionada con la

méquina de empaque o linea de llenadoy el pais de comercializacién. Estos digitos no hacen parte del lote de entrega al cliente y se utilizan nicamente para el controly seguimiento interno de
los procesos.

Segin CODEX STAN 1- 1985 Numeral 4.7.1, V1 y Resolucién 5109 del 29 de diciembre del 2005, por el cual se establece el reglamento técnico sobre los requisitos de rotulado o etiquetado que
VIDA UTIL deben cumplir los alimentos envasados y materias primas de alimentos para consumo humano. Numeral 5.6. Marcado de la fecha e instrucciones para la conservacion, 5.6.3 (g); no se requeriré
la indicacién de la fecha de vencimiento y/o de duracién minima para: sal apta para consumo / sal de calidad alimentaria

Cumple con la norma CX STAN 150 - Adoptado en 198s; Revision 1997; 2012; Enmendado en 1999; 2001; 2006
LEGISLACION APLICABLE
Cumple con el Code of Federal Regulations. Title 22, Volume 2. Cite: 22CFR100.155. Salt and iodized salt. Revisidn de enero de 2017.

Para alimentos sélidos esparcir homogéneamente sobre la superficie, para alimentos liquidos disolver y homogeneizar la mezcla. Use antes, durante o después de la preparacién de los

INSTRUCCIONES DE USO
alimentos.

CLIENTES POTENCIALES Institucional y Consumo masivo.

CLIENTES VULNERABLES Personas hipertensas.

Industria: No se espera un uso diferente, al especificado segun las instrucciones de uso. Es responsabilidad del cliente los efectos resultantes de un uso indebido. Tener en cuenta el fin previsto

del producto, no confundir con productos similares.
USOS NO ESPERADOS DEL

PRODUCTO Tener en cuenta el fin

Consumo humano: No se espera un ,a las instrucciones de uso. Es responsabilidad del cliente los efectos resultantes de un uso indebi
previsto del producto, no confundir con productos similares.Apto para consumo humano.

El producto debe mantenerse en su envase original, bien cerrado y rotulado. Almacenar sobre estibas o tarimas, en un lugar fresco, seco y ventilado, protegido de la luz solar, la humedad y|
fuentes de calor. No reingresar producto previamente extraido del envase. Mantener separado de sustancias incompatibles como acidos y oxidantes. Se recomienda una temperatura entre 15|
°Cy30°Cy una humedad relativa inferior al 60 %6.

CONDICIONES DE
ALMACENAMIENTO

La distribucién se realizara por transporte terrestre autorizado en vehiculos limpios, cubiertos y libres de contaminantes, evitando exposicién a lluvia, humedad o calor directo. La carga debe i
estibada sobre tarimasfestibas con sujecién adecuada para evitar desplazamientos, golpes o rupturas; no mezclar materiales incompatibles dentro del mismo vehiculo. La entrega garantiza la
trazabilidad del lote y envases cerrados.

CCONDICIONES DE MANEJO Y
TRANSPORTE

+ Durante la manipulacién usar EPP bésico (guantes, calzado de seguridad, gafas y tapabocas si hay polvo) y, en caso de derrame, recoger en secoy disponer conforme a la normativa vigente.
+ Noingerir niinhalar el polvo.

« Evitar contacto con ojos y piel usando EPP bésico.

LTSN R I (TSR * No mezclar con écidos, oxidantes u otras sustancias incompatibles.

+ Mantener alejado de la humedad, fuentes de calor, alimentos sin procesar y personal no avtorizado.

+ Noreutilizar envases ni reingresar producto extraido.

+ Evitar que llegue a desagiies o fuentes de agua.

ATENCION DE EMERGENCIAS,
Planta Betania: K. 6 via Cajicé - Zipaquira
SERVICIO AL CLIENTE.
e oY B T CENTRO DE PRODUCCION Y EXPORTACIONES,
MEDELLIN
BNS S.A. Nit: 800-221-789-2
A.A. 3005 Bogots, D.C.
Colombia - Sur América
LAIMPRESION DE ESTE DOCUMENTO ES COPIA NO CONTROLADA DEL SISTEMA DE CALIDAD




FICHA TECNICA REFISAL SAL REFINADA

ALIMENTOS

NOMBRE LEGAL DEL PRODUCTO [ YS{SPYY

NOMBRE COMERCIAL DEL [,
PRODUCTO

ORIGEN

REGISTRO SANITARIO A-CO-14-10631

£ un producto de origen mina, obtenido a partir de la cristalizacion por evaporacién mecanica o Vacuum Pan de salinas terrestres. Es un sélido cristalino, blanco, higroscdpico y altamente

DESCRIPCION FISICA
soluble en agua.

I UG L (e T YLl Cloruro de sodio, fluoruro de potasio, de potasioy (Ferrocianuro de sodio E-535).
Caracteristicas Organolepticas
CARACTERISTICA DESCRIPCION
Apariencia SGlido cristalino y blanco. Ausencia de material extrano.
Aroma Inodoro, sin aromas extrafios.
Sabor Salado. Caracteristicoa sal.
Caracteristicas Fisicoquimicas
CARACTERISTICA UNIDADES ESPECIFICACION - TECNICA
Min Max
Cloruro Sdico (base seca - [PR—— 505 ] Carcolo
excluido
Yoduro ma l-/ka 0 60 16n Selectivo
Fluoruro maF-/ka 175 22 18n Selectivo
ESPECIFICACIONES DE CONTROL Cakio ma Ca++lka NIA NIA Absorcidn Atémica
Magnesio maMa++/ka N/A N/A Absorcién Atémica
Humedad %m/m - os Gravimetria
Otros insolubles en aaua % mim - 01 Gravimetrla
(E-20) NasFe(CN)6 marka - 10 Esped
Sulfatos maSO0s--/ka NIA NIA Espect
ia M-20 9% mim pasa 100 - Gravimetria
M-60 % m/m pasa 25 - Gravimetria
iaM-70 % mim pasa NIA NIA Gravimetria
M-80 9% m/m pasa NIA NIA Gravimetrla
Recuentos microbiolégicos
CARACTERISTICA UNIDADES ESPECIFICACIO n TECNICA
Min Max
NIA | NIA NIA NIA N/A
TAMANO DE RACION: 1/4 DE CUCHARADITA (2.5 g). CANTIDAD DE NUTRIENTES POR RACION:
APORTE POR
NUTRIENTE PORCION UNIDADES 9% DE VALOR DIARIO
o cal -
] q
o q 5
] q
VALOR NUTRICIONAL 588 mq -
13 mg B
.01 ma -
o mg

No es una fuente significativa de Calorfas de la grasa, grasa saturada, Grasas Trans, Colesterol, Azicares, Fibra Dietaria, Vitamina A, Vitamina C, Calcioy Hierro.

Los porcentajes delos valores diarios estan basados en una dieta de 2000 calorfas. Sus valores diarios pueden ser mayores o menores dependiendo de sus consumos caldricos.

CONTENIDO DE ALERGENOS ~ [\CECUUEITY

CANTIDAD MATERIAL DEL EMPAQUE PRESENTACION
Primario Secundario
8r0ka Polpropileno NIA Jombo Bag
850ka Polipropileno /A Jumbo Bag
so0ka Polipropileno NIA Jumbo Bag
oka laminad NA Saco
8ol Polipropileno laminado NIA Saco
25kg Polipropileno laminado N/A Saco
25lb I d NIA Saco
EMPAQUE Y PRESENTACIONES 3ka Politilena Far Pacax6
T 2ka Polietilen Fard Pacax1o
1kg Polietileno Far Paca x 20
1ka Polietileno Fard Pacax21
5004 Polietileno Far Pacax 25
1500 Polietileno Caia corruaada Cajaxzs
1300 Polietileno Caia corrugada Cajax2s
1159 Salero en Polietileno Caja corrugada Cajox 24
0q Salero en Polietileno__| Bandeja de cartn / termoencogido Cajaxaz
c60g Salero en Polietileno | Bandeja de cartn / termoencogido Cajax1z
1g Sobre Cala de carton/ cals corrugada. Caja de 12 cajas x 100 sobres

El codigo del lote corresponde a la informacion de trazabilidad de acuerdo con: Lugar de produccion-Planta—Afio-Dia juliano-Turno.Por ejemplo, para la codificacion en el sistema, el lote
quedard registrado hasta el turno, con un méximo de siete caracteres alfanuméricos. Este cédigo iniciaré con la letra *L”, que identifica el lugar de produccién (Colombia ~ Betania), seguida de
la letra "E”, q ala planta de Empaque de sal . A 6n, se incluird el digito *s", correspondiente al afio 2025, seguido del dia julianoy el turno de fabricacién.

LOTE PLANTA ) DIA JULIANO RNO
IDENTIFICACION DEL LOTE L E 5 281 1
Adicionalmente, los digitos que aparecen después del slash (/) en el codificado fisico del producto ainformacién de interna, relacionada con la

méquina de empaque o linea de llenadoy el pais de comercializacién. Estos digitos no hacen parte del lote de entrega al cliente y se utilizan nicamente para el controly seguimiento interno de
los procesos.

Segin CODEX STAN 1- 1985 Numeral 4.7.1, V1 y Resolucién 5109 del 29 de diciembre del 2005, por el cual se establece el reglamento técnico sobre los requisitos de rotulado o etiquetado que
VIDA UTIL deben cumplir los alimentos envasados y materias primas de alimentos para consumo humano. Numeral 5.6. Marcado de la fecha e instrucciones para la conservacion, 5.6.3 (g); no se requeriré
la indicacién de la fecha de vencimiento y/o de duracién minima para: sal apta para consumo / sal de calidad alimentaria

Basado en el Decreto Ejecutivo No. 18959 -MEIC- S. 1989. Norma Oficial para la Sal de Calidad Alimentaria
2 EWYEle) YT : RS Cumple con el Decreto Ejecutivo N° 30032. 2001. Por el cual se modifican los apartados 3.2.1y 3.2.2. del Decreto Ejecutivo No. 18959 -MEIC- S.
Cumple con la norma CX STAN 150 - Adoptado en 198s; Revision 1997; 2012; Enmendado en 1999; 2001; 2006

Para alimentos sélidos esparcir homogéneamente sobre la superficie, para alimentos liquidos disolver y homogeneizar la mezcla. Use antes, durante o después de la preparacién de los

INSTRUCCIONES DE USO
alimentos.

CLIENTES POTENCIALES Institucional y Consumo masivo.

CLIENTES VULNERABLES Personas hipertensas.

Industria: No se espera un uso diferente, al especificado segun las instrucciones de uso. Es responsabilidad del cliente los efectos resultantes de un uso indebido. Tener en cuenta el fin previsto

del producto, no confundir con productos similares.

USOS NO ESPERADOS DEL
ERCDUCO Tener en cuenta el fin

Consumo humano: No se espera un ,a las instrucciones de uso. Es responsabilidad del cliente los efectos resultantes de un uso indebi
previsto del producto, no confundir con productos similares.Apto para consumo humano.

El producto debe mantenerse en su envase original, bien cerrado y rotulado. Almacenar sobre estibas o tarimas, en un lugar fresco, seco y ventilado, protegido de la luz solar, la humedad y|
fuentes de calor. No reingresar producto previamente extraido del envase. Mantener separado de sustancias incompatibles como acidos y oxidantes. Se recomienda una temperatura entre 15|
°Cy30°Cy una humedad relativa inferior al 60 %6.

CONDICIONES DE
ALMACENAMIENTO

La distribucién se realizara por transporte terrestre autorizado en vehiculos limpios, cubiertos y libres de contaminantes, evitando exposicién a lluvia, humedad o calor directo. La carga debe i
estibada sobre tarimasfestibas con sujecién adecuada para evitar desplazamientos, golpes o rupturas; no mezclar materiales incompatibles dentro del mismo vehiculo. La entrega garantiza la
trazabilidad del lote y envases cerrados.

CCONDICIONES DE MANEJO Y
TRANSPORTE

+ Durante la manipulacién usar EPP bésico (guantes, calzado de seguridad, gafas y tapabocas si hay polvo) y, en caso de derrame, recoger en secoy disponer conforme a la normativa vigente.
+ Noingerir niinhalar el polvo.

« Evitar contacto con ojos y piel usando EPP bésico.

LTSN R I (TSR * No mezclar con écidos, oxidantes u otras sustancias incompatibles.

+ Mantener alejado de la humedad, fuentes de calor, alimentos sin procesar y personal no avtorizado.

+ Noreutilizar envases ni reingresar producto extraido.

+ Evitar que llegue a desagiies o fuentes de agua.

ATENCION DE EMERGENCIAS,
Planta Betania: K. 6 via Cajicé - Zipaquira
SERVICIO AL CLIENTE.
CENTRO DE PRODUCCION Y EXPORTACIONES,
MEDELLIN
BNS S.A. Nit: 800-221-789-2
A.A. 3005 Bogots, D.C.
Colombia - Sur América
LAIMPRESION DE ESTE DOCUMENTO ES COPIA NO CONTROLADA DEL SISTEMA DE CALIDAD

INFORMACION DEL FABRICANTE




